Gut Essen &§ Tunken

Tante Paula Burgberg * Sonthofener Str. 13d * 87545 Burgberg im Allgéiu
Telefon 08321 — 800261 * www.tantepaula-burgberg.de

Ausgabe &

Kein Ruhetag! Tdglich gedffnet ab 16 Uhr. Warme Kiiche von 16—-21:30 Uhr
Sonntag und Feiertags ab 11 Uhr. Warme Kiiche von 11:30—ca. 21:30 Uhr

Viele Speisen auch zum Mitnehmen! : _ _ e
Alle vorherigen Ausgaben verlieren ihre Giiltigkeit

- \?
Vegetarische und vegane Gerichte sind speziell gekennzeichnet! @

GRUSS GOTT bei Tante Paula in Burgberg.

Nichts anderes als nass gewordenes Fladenbrot soll um 10.000 vor Christus der Ursprung des
Bierbrauens gewesen sein. Dieser zufillig entstandene Brei begann durch Hefesporen in der
Luft zu gdren. Auf diese Weise entstand zufillig ein alkoholhaltiges, berauschendes Gemisch,

das bis heute Geschichte schreibt und schreiben wird. Backen und Brauen gehérten im
Mittelalter zum Alltagsgeschift. Jawohl, es waren Frauen wie Paula, die hervorragendes Bier
zustande brachten, da Backtag und Brautag hintereinander an derselben Feuerstelle
stattfanden, wie z.B. in den dorfeigenen Backhdusern. Die durch den Backprozess freigesetzten
Hefen in der Luft der Backstitten, setzten bei der Bierherstellung den Garungsprozess rasch
in Gang und sorgten dafiir, dass das Bierbrauen den Frauen besonders gut gelang.

Wissenswertes und Besonderheiten fiir Sie liebe Giiste:

v Saly yum Wiivgen der Speisen
Wir verwenden nur naturbelassenes unbehandeltes Ursalz (nicht raffiniert) in der Kiiche und

Meersalz zum Nachwiirzen auf den Tischen.

v Gewiivge und Foiuter
Bei der Herstellung und Verfeinerung unserer Speisen kommen ausschlieflich Krauter und Gewiirze

zum Einsatz. Keine Geschmacksverstirker oder kiinstliche Aromastoffe.

v mikvowellenfreic Kiiche
Freuen Sie sich auf hochwertige Lebensmittel, die keiner Mikrowellenbehandlung ausgesetzt werden,
sondern schonend zubereitet werden.

v Lebensmittel
Viele unserer Speisen werden im Sous-Vide-Verfahren gekocht. Das bezeichnet die Methode um
Fleisch, Fisch oder auch Gemiise bei relativ niedrigen Temperaturen von unter 100°C zu garen.

(1 Gerne packen wir ihre Reste in nachhaltige Verpackungen zum Selbstkostenpreis von 0,50 € ein. 2



Spritziges g'a/eﬁua&m 1l fur 5,90 oder 0,5l fiur 3,60 oder 0,25| fir 2,90
Stilles Minerabwasser 0,75l fir 5,90

Minerabiwasser Blbubber Flasche 0,751 fiir 5,90 oder 0,251 fir 3,20
Kalte Cola von Libellar>7 oder C@m@@h(ﬁght)lﬁ oder fruchtige @wngenﬁ'manade,
Litrsspudel, Colba-Mix 37 0,41 fir 4,- oder 0,2 fiir 3,-

Fslunderschorle mit fruchtiger Minze 0,4 fur 4,10

%t&gemac/m%&tee mit eiskalten Friichten verfeinert,

ein natirlicher Trinkgenuss 0,4/ fir 4,20

Fausgemachte Limenade 0,41 fir 4,40

schende (pfebschoile 0,41 fir 4,20 oder 0,21 fiir 3,20
fruchtige Orangenschorle 0,41 fir 4,20 oder 0,21 fiir 3,20

erfrischende /Vlwzaaya&c/mfe 0,4 fiir 4,20 oder 0,2 fiir 3,20
rote Fohannisbeerschorle 0,4 fir 4,20 oder 0,2 fir 3,20

Besser zu viel
Saft oder Hektar pur 0,41 fir 4,60 oder 0,21 fiir 3,40 gegessen, als zu

als Maracuja, Johannisbeere oder Orange wem'g getmnken
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AT, i Unsere Biercockiail

das g@&ielwmmalbe) vom Fass 0,5l fiir 4,30 getfj’ermw/)’ ein halber Liter Cola, meisterlich
erfrischendes Radler 0,51 fir 4,30
spritziger Russen 0,5l fiir 4,30
herbes Premium Pils 0,33/ fir 3,80

geblendet mit einem halben Liter Dunkelbier,
wird mit Kirschlikor zur Vollendung gebracht,
im bayrischen 1 Liter Cocktailglas 12,40

LatewmemofS ein Sektglas wmit Kirschlikor

prickelndes Fefeweigen vom Fass 0,51 fiir 4,50 wird kunstvoll in einer MaB untergebracht
dunkles %&-WW 0,5l fir 4,30 und mit spritziger WeiBweinschorle
vollmundiges dunkles Bier 0,5 fir 4,30 aufgegossen, 1 Liter 16,40

siiffiges Cola~Weigen 0,51 fur 4,30
alkfreier weigcn«o,sl fir 4,30

abkohollreies Biero,s! fir 4,30

Meine Tante Paula, hat daheim Bier gebraut. Fasziniert vom Geruch und Geschmack in
Kindheitstagen, wollte ich schon immer selber Bier brauen. Jetzt haben wir eine eigene
Kleinbrauerei. Hier brauen wir handgemachtes bayrisches Bier. Helles, Dunkles oder Weizen
werden hier nach dem Reinheitsgebot von 1516 gebraut. Unfiltriert, nur so sind alle guten
Inhaltsstoffe noch im Bier.

Jante Pauka ist ein unfiltriertes, untergdriges helles Vollbier 0,5] fiir 4,60
Cnkel j@seﬁ ist ein unfiltriertes, untergdriges dunkles Vollbier 0,5 fir 4,60
Jante Liest ist ein unfiltriertes, obergdriges helles Weizenbier 0,5! fiir 4,60

Ger-Tr ’tag(’/tl — Paula, Josef, Liesl zum Mitheimnehmen im
Holztragerl & Flaschen a 0,5l fir 18,90

Ménnerhandtasche & Flaschen & 0,51 fir 15,90

oder a ganzes Pawka-Fassb mit integriertem Zapfhahn, sl fir 21,90

Wis haben eine eigene Klein- Braverel

Mit gutem Bier, produzieren wir besten Bierlikér 19%.

zum Verschenken und Mitnehmen unser Biekikisy 0,251 fir 10,90 oder 0,51 fiir 15,90
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betreiben.
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Biec Zweigelt 16t, von beachtlicher Qualitit, Frucht und Fiille, gepaart mit etwas Tannin, im
Holzfass gereift, Weinbauer Schnabl 0,251 fir 6,60

Bic Veltbiner weil3, vollfruchtig, sowohl in der Nase als auch am Gaumen, mit leicht wiirzig
pfeffrigen Noten, Weinbauer Schnabl 0,25l fir 6,60

.(Bm/l/lw&at herausragender Qualitdatswein, elegantes und klares Rot, schmeckt nach dunkler
Schokolade und Brombeeren, Weinbauer Schleinzer, 0,25! fir 6,90

SBLC%/VLLL%VWU/ weif3, halbtrocken, fein fruchtiger Duft, sehr angenehm und frisch im

Geschmack, Weinbauer Schnabl 0,25] fiir 6,60

BicResé ausgezeichneter Rosé-Wein, halbtrocken, besonders fruchtbetont mit Aromen von
roten Beeren und frischen grimen Apfeln, Schleinzer 0,251 fiir 6,60
Vom dltesten Weingut [taliens-Schloss Giol

Bie Pinct-Grigic weil, IGT, Duft nach reifen Aprikosen und. edelstes Fruchtspiel am
Gaumen, vegan-zert. 0,25 fir 6,90

Weinschoile weif3/ vt mit Bio-Wein 0,251 fiir 4,60 und 0,51 fir 6,90

Uppetitmacher!

WS’?RSZZ der italienische Klassiker 6,80
?alg@ — dev frische Aperitif aus Sudtirol 6,80
Lillet Wild .T)Wy ist ein Lillet Cuvee-Likor mit Schweppes Wild Berry 6,90

Schnapserballes 2ck

Manchmal braucht es ein Likérchen oder Hochprozentiges! Bei uns gibt's den Ramaggabtb
mit Eis und Zitrone 2¢l fir 3,40

oder seine Freunde (uema, Fewmet, Grappa, Figewneister, Sambuca 2! fiir 3,40
Den heimischen Obstler oder %ngum 2¢l fur 3,20
Bierbikisy 1% a Stamperl 2¢l fir 2,90

Was bsenders ven der Fein- Brennevei Puiny aus Fsrbrany.
Eine ,alle Maville' 2¢l tir 3,90, ,alle Fascbouss” 2¢! fir 3,90 oder

,,aﬂtewb%am gume' g er beruhigt storrische Esel oder diejenigen, die sich mit ihnen drgern
miissen 2¢l fiir 3,90

vom Weinbauer Schinabl im Weinviertel und Weinbauer Schleinzer in Retz, N 235
Familienbetriebe, die mit viel Liebe und Uberzeugung ihr Handwerk % _
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Pawbas - Schnaps:

Lickentiter (Johannisbeerlikor 15%) ist unser Betaubungsmittel fiir alle lastigen Zicken, nicht
verschreibungspflichtig, honigsif und zungenldhmend 2¢l fiir 3,21

Esebstreiber (Obstbrand 38%) macht sture Esel gefiigig und miide wieder munter, Kraulen verstirkt
die Wirkung 2c¢l fir 3,21

(Allgduer Kaffee ist eine eingetragene Marke von uns)

Getrdanke aus gerosteten Pflanzenteilen und Kornern wurden bereits in Babylon und im alten
Agypten gebriint. Als im 18. Jahrhundert, wegen des preuischen Kaffeemonopols 1781 und der
Kontinentalsperve ab 1806, Bohnenkaffee zum seltenen und teuren Luxusgut wurde, kam man
auch in unseren Breiten auf die Idee, sich Getrinke auszudenken, die zumindest wie Kaffee
schmecken sollen. So entstand ein Getrdnk, dass schon friiher bei Tanten und Omas als Muckefuck
(vermutlich aus ,,Mocca faux - franzésisch fiir falscher Kaffee) bekannt war und das bis heute als
koffeinfreie Kaffeealternative, z.B. als Gerstenkaffee, Zichorienkaffee oder Dinkelkaffee beliebt ist.

Feilder Lspresse 2,40 Faferd Kaflee oder doppeller Espressc 3,90
Jasse Kalfee 2,20 schaumiger Cappuiccine 3,20
Espresso Macchiato =, - Latte Macchiate, Milchcafe, Schoki =,a0

Bic-Teegenuss nicht nur yum Janytee

Paulas feine offene Bio-Teemischungen und Krdutertees, natiirlich ohne Zusatzstoffe, @
serviert im grofen Teeglas fiir 3,90.

LalGrey Kdiutertee mit Inguwer
Wb~ FKriutertee ?/@fﬂ'ymungtee Pfefferminzblatter
Kamilblentee kamillenbliiten ?uwhtetee
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.7chwe¢[)’ nicht Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes 990 Cent

Jst mirv egall sind knusprige Pommes mit Ketchup oder Mayo 540 Cent
Jeh will das nicht sind Spatzle mit Sofe 590 Cent

?uwh&ge g'c«zmaten&wme ein Vitaminstop 6,20 ohne Sahnehaube auch als vegan moglich @
%mﬂf{gefl&nd&zﬁwhe mit hausgemachten Flédle 5,90

Vowpeisen, cdernurse <=

Jomatenbiot gerostetes Bauernbaguette mit Tomatenwiirfel und Knoblauch 7,30 @

W&C/‘l&dg&lﬁ(fd warm, mit unserer Knoblauchbutter bestrichen 4,20
?Wg)mt mit Tomatensofe 8,90 plus Knoblauch 4,40 @
Kartcllebiisti mit Gurkenschmand 8,90

Bavembaguette cinfach so dazu 2,40 &S

@{@rumn&t &egalm‘g:&lden »Paulas Art” mit echtem Biiffelmozzarella, frischen

Kirschtomaten und Rucola auf ofenfrischem Oregano-Brauerfladen 16,90

D

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte. Gerne gibt lhnen
unsere separate Allergenkarte, Auskunft tber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
Alle Preise in Euro inklusive Mdrchensteuer und freundlicher Bedienung.

Kennzeichnung: Farbstoff 1, Konservierungsstoff 2, Antioxidationsmittel 3,
Geschmacksverstirker 4, geschwefelt 5, geschwidrzt 6, koffeinhaltig 7, Phosphat 8,
Supungsmittel q

¢



Unsere Vitaminvariationen haben als Grundlage eine knackige Blattsalatmischung mit bunten
Rohkoststreifen, Kirschtomaten, Gurke, roten Zwiebeln und werden mit Essig und Ol dressiert.

Kleiner gemischter Sabat 5,90 €

Kunterbunt gemischter grofer bunter Salat 4,40 @

g@gge&l/b bunter Salat mit sous-vide gegartem Hahnchenbrustfilet (ca. 200 g) fir 17,60
.ﬁ«%gwmm«% bunter Salat, dazu gegrilltes Gemiise und echter Schafskise 16,90 @
Ouient bunter Salat mit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen-Hummus (vegan) 16,90 @
Firtensalat bunter Salat dazu Peperoni, rote Zwiebeln, Oliven, echter Schafskise 15,40
?adfcngaudb bunter Salat mit gebackenen Kdsspatzletalern und fruchtiger Preiselbeere 16,90
93wt&<steg bunter Salat mit gegrilltem Premium Fjordlachs (ca. 160 gr. Rohgewicht) 18,90

Katolfebsalat portion 4,40
Wir empfehlen unser aﬁenﬂmche&ﬁmwmﬁaguebte zu den Salaten fiir knusprige 2,40

Bayuscher Wiwstsalat Lyoner>> vom Ring mit Essiggurke?, Zwiebeln und Hausbrot 4,90
a:”gaue/bwwwt&aht Lyoner2? vom Ring, Kdse, Essiggurke?, Zwiebeln und Hausbrot 10,90

Ctmywu/uﬁ@g mit hausgemachter Curry-Sofe und viel Pommes Frites 11,90 als
Riesencurrywurst 4,90 dazu

oSt i s

.S’a-ja-@gxw& (BIO) mit Grillgemiise, Pommes Frites und veganer Dip-Sofie 18,90 @
Buntes Grillgemiise wit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen-Hummus 18,90 @
Grient bunter Salat wmit Falafel und hausgemachtem Kichererbsen -Hummus 16,90 @@

MWW—QW eine wahre Eiweifbombe aus Erbsenprotein, Salat, Zwiebel und veganer
Burgersofe fir 13,90 mit Pommes Frites 4,90 dazu @

Unser hausgemachtes veganes Cevapcici vom Gull (aus Evbsenprotein), der Klassiker vom

Mittelmeer mit knackigen Pommes Frites und mildem Ajvar fiir temperamentvolle 19,40 @

D
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Burger sind bei uns mit herausragendem Rinderbeef (ca. 180 gr.) vom Rind und
Burgersemmel, Salat, Zwiebel, hausgemachter Burgersofe und Liebe gemacht.

M‘ﬂ}uﬂg@b fir 12,40 mit Pommes Frites 4,90 dazu

Se:m«%m-ﬁmg&t mit Kdse filr 13,90 mit Pommes Frites 4,90 dazu
ﬁmgﬁaumn-ﬁmg&z mit Spiegelei fiir 13,90 mit Pommes Frites 4,90 dazu
Sc/uuew-fBMg&t mit Kartoffelrosti und Kdse fir 14,40 mit Pommes Frites 4,90 dazu
%wnkamg-ﬁmgc% eine wahre Eiweifbombe aus Erbsenprotein, Salat, Zwiebel und @
veganer Burgersofe fir 13,90 mit Pommes Frites 4,90 dazu

an(quBMg«% mit Kdsspdtzletaler (unsere Eigenkreation) und fruchtiger Preiselbeere
15,90 mit Pommes Frites 4,90 dazu

Lum uflusieren der Burger.
Speck 1,50 | scharfe Peperoni 1,50 | Kise 2,20 | Spiegelei 2,20 | Rosti 2,20
glutenfreier Semumel 3,-

Fahnchenbustlilet ,,Meditervan Low Carb (ca. 200 g Rohgewicht) mit buntem Ofengemiise
und Gurkenschmand 19,90 mit Beilagensalat 5,40 dazu

.?wnmmrg-'[/mdlhc/w vom Grill mit mediterranem Grillgemiise, Gurkenschmand und
Kartoffelrésti 23,90 mit Beilagensalat 5,40 dazu

Unser hausgemachtes Cevapcici vom Gull (Schwein und Rind gemischt), der Klassiker vom
Mittelmeer mit knackigen Pommes Frites und mildem Ajvar fiir temperamentvolle 18,40

D
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Sc/uueme&c/mdge[ nach ,,Wiener Art dazu wahlweise Kartoffelsalat oder Pommes Frites
15,40 mit Beilagensalat 5,40 dazu. Mit glutenfreier Panade +3,50

WWSC/‘IIIW ,,C%iginal‘ vom Kalb, dazu wahlweise Kartoffelsalat oder Pommes Frites
22,90 mit Beilagensalat 5,40 dazu

Cordon Blew kiassisch gefillt mit Schinken und Kdse, wahlweise Kartoffelsalat oder Pommes
Frites 19,40 mit Beilagensalat 5,40 dazu
Wahlweise mit fruchtiger Preiselbeere 1,50 dazu

D

@fg&’u«% Lwicbebrostbiaten ,,0riginal“, ein wunderschones Stiick

vom Rinderroastbeef (ca. 250 gr.) mit Rostzwiebeln, deftigen Dinkel-Kdsspdtzle und
Bratensaft 27,90 mit Beilagensalat 5,40 dazu

g/u'”te”&t_%er{e( Fleisch vom Rind, Schweinefilet, Hihnchenbrustfilet und Bratwurst mit
Krduterbutter, Pommes Frites und Grillgemiise 20,90 mit Beilagensalat 5,40 dazu
Rtunfz&teak,,K!assisch“ (ca. 250 gr.) vom ausgesuchten Premium-Weiderind,

saftig und geschmackvoll, mit hausgemachter Krdauterbutter und Pommes Frites 25,90
mit Beilagensalat 5,40 dazu

Sc/uueilwﬁl@t,,A{{ga’uer Art mit deftigen Kasspatzle, Sofe und Rostzwiebeln 21,90

mit Beilagensalat 5,40 dazu

Rinderbraten in guter Sofe mit Serviettenknodel und Gemiise vom Markt 18,90 mit
Beilagensalat 5,40 dazu g

w/lxltélxlu&guxh&ch vom Weiderind mit Serviettenknodel und Wurzelgemiise 19,40 dd
mit Beilagensalat 5,40 dazu

Wgau&z%aapatgen Dinkelspitzle mit Emmentaler und Bergkdse, dazu Réstzwiebeln und

griinem Salat fiir knackige 14,40

d’ﬂfgai&t&mgwwuhl?»m mit hausgemachter Curry-Sofe und viel Pommes Frites 11,90 als

Riesen-Currywurscht 4,90 dazu

Kaiserschmavin hier verneigt sich jeder Kaiser - mit Vanilleeis oder Fruchtbeilage
als Hauptgericht fir sife 16,90
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- Brauesfladen 100% Dinkelineht handgemacht ca. 32 cm &

Wir verwenden fiir unsere Brauerfladen nur beste Zutaten. Fruchtige hausgemachte
TomatensoBe und traditionellen Mozzarella Kdse.

ﬁm@%&m mit Tomatensofe 8,90 plus Knoblauch 4,40 @
/Wa/zgaxteta der Klassiker fiir 9,90

Salamiz=+ oder Schinken>> Metzger-Vorderschinken?? fiir 11,90
Don Camille mit Lachs, echtem Schafskase und frischer Paprika 16,90

Sc/zwaﬁenﬁ%t fir alle die viel draufhaben wollen, mit Metzger-Vorderschinken?3, Salami?>4,
frischen Champignons, Peperoni, frischer Paprika, roten Zwiebeln 14,90

Cl?”gaumem mit Bauernspeck?>#, Peperoni, roten Zwiebeln, Allgduer Kase und Knoblauch 13,90

Jtalien mit frischen Kirschtomaten, echtem Biiffelmozzarella und Rucola 16,90

Ui&zjalne&geitenmit Metzger-Vorderschinken??, Haussalamiz>4, frische Champignons und
frischer Paprika 13,90

ﬂ?)udape&t mit landestypischen Zutaten wie frischer Paprika, scharfen Peperoni &
und Haussalamiz>4 fir 13,40

vegemécﬁ mit Oliven, frischen Paprika, rote Zwiebel, Kirschtomaten und
frischen Champignons 13,90

Versnika mit Metzger-Vorderschinken??, Haussalamiz># und frischen Champignons 13,40
Leus wmit echtem Schafskase, scharfer Peperoni und Oliven 13,90 \

Weifle Fladen

Hittenfladen belegt mit Gurkenschmand, Kartoffelraspel, Allgduer Kdse, Rucola 14,40 @

Ofenwarmer Greganc-Brauerfladen wmit echtem Biffelmozzarella, frischen

Kirschtomaten und Rucola 16,90

Alle Fladen auch mit glutenfreiem Teig moglich. Dieser wird gesondert hergestellt und im Ofen
auf einem extra Blech gebacken. 4,50 dazu.

D
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Naschkatyen aufgepasst G*

Kaiserbicher Schmavin hier verneigt sich jeder Kaiser - mit Vanilleeis oder Fruchtbeilage 11,20
als Hauptgericht fir sife 16,90

@ﬂmﬁelm«‘&a}lfe%bh&b nach Allgduer Art mit Vanilleeis 8,90
Lawwarmmer a;zﬂ?i&fxutdef nach Wiener Traditionsrezept mit Vanilleeis 7,40
Schokekiichlein lauwarm mit Vanilleeis 7,70

Eiekiksrbecher Vanilleeis wmit viel Eierlikér®, Sahne und Waffel 7,90

W@ Kostlicher Kaffee mit Vanilleeis und Sahnehaube 7,90 nach Lust und Laune
Vanilleeis 1 kugel 2,70 oder 2 Kugeln 4,90

FeilSer @pa 4cl heiBer Bierlikor* mit Sahnehaube 4,40

TM&L/@ (ital. fiir Triiffel) delikates Zabaione - und Schokoladeneis mit einem Herz aus @
bitter-herber Schokoladensofe, bestiubt mit Kakao 6,40

Der Triffel unter dem Eis! Es ist faszinierend zu erfahren, dass diese kostliche Eisspezialitit
ithren Ursprung in den 1930er Jahren hat und speziell fir Prinz Umberto, den spateren

Konig Umberto Il., entwickelt wurde.

Fiir Kinder.

Me&r%x/mte Fillt euch eine bessere Kombination als Vanille und Erdbeere ein?

Uns auch nicht...Bourbon-Vanille -Eiscreme und Erdbeer-Fruchteiscreme mit
Erdbeersauce, zum kinderfreundlichen Preis von 3,40

Q/
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ewren Besuch. Bis yum néichsten Mahl!
www.tanteparba-burgberg.de
¢

@ Keine Gewdhr und Haftung fir glutenfreie Speisen.



